
Vino dalla spiccata personalità, ricco di profumi intensi, rispecchia 
la tipicità varietale e del territorio. 

VINIFICAZIONE
Si esegue una vendemmia a mano alla quale segue immediatamente una pressatura 
soffi ce delle uve intere. Inizia una fermentazione controllata a 18°-20°C con lieviti 
selezionati. Conservato in serbatoi d’acciaio, viene imbottigliato la primavera successiva. 

CUVÈE
100% Chardonnay 

CARATTERISTICHE 
colore: giallo paglierino con rifl essi verdolini 
profumo: fruttato e fl oreale 
alcool: 12,50 % Vol. 
acidità totale: 6,00 g/l 
estratto secco: 24 g/l  

GUSTO
Caratteristico e varietale, fresco e minerale con una buona persistenza.

ABBINAMENTI CONSIGLIATI
Ottimo come aperitivo, si accompagna bene con i menù a base di pesce 
o di carni bianche. 

SERVIRE A
10°-12°c.

FORMATO  
0,75 l.

fustella esistente

carta crema 

CHARDONNAY

100/75/2/17 (corrispondenta al pantone 287C)

50/0/100/0 (corrispondenta al pantone 376C)

CONTIENE SOLFITI - ENTHÄLT SULFITE - CONTAINS SULPHITES - INNEHÄLLER SULFITER

Le uve di Chardonnay, selezionate nei vigneti di 
proprietà a 450 m di altitudine, conferiscono a questo 

vino una  spiccata personalità. Ricco di profumi 
persistenti di frutta esotica matura, brillante nel suo 
colore giallo intenso, è un vino per ogni occasione.

Temperatura di servizio 10-12° C

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

0,75 12,50% Vol

VINO BIOLOGICO

CHARDONNAY
TRENTINO

ANTONIO STELZER nel MASO MARTIS
TRENTO - Loc. MARTIGNANO - ITALIA

Prodotto in Italia

Imbottigliato all’origine dal viticoltore

CAMBIO ETICHETTA 

ORGANISMO DI CONTROLLO
AUTORIZZATO DAL MIPAAF

IT BIO 006

OPERATORE CONTROLLATO
N. A632

AGRICOLTURA UE/non UE


