
CHARDONNAY

L’INCANTO
IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

Ein gehaltvoller und aromatischer Wein, vollendet durch den
Ausbau in Barriques, ganz in der Tradition der klassischen und
hohen Winzerkunst. Ein echter Allrounder, der auch zu
raffinierten Gerichten der feinen Küche passt.

VINIFIKATION
Die handverlesenen Trauben werden in kleine Kisten gelegt
und die ganzen Trauben sofort schonend gepresst. Es folgt die
Gärung in kleinen Fässern unter Zugabe von Reinzuchthefen.
Nach der Assemblage und der Flaschenabfüllung folgt ein ca.15
Monate langer Ausbau in der Flasche.

CUVÉE
Chardonnay

TECHNISCHEN DETAILS
Farbe: leuchtendes Strohgelb 
Bouquet: reife exotische Früchte, Gewürze
Alkoholgehalt: 12,50%

GESCHMACK
Am Gaumen warm, vollmundig und einnehmend mit einer
zarten Vanillenote, einem großartigen Abgang und
ausgeprägter Mineralität.

SPEISEEMPFEHLUNG
Hervorragend als Aperitif und zur ganzen Mahlzeit, zu
Fischgerichten, Geflügel und reifem Kuhmilchkäse.

SERVIERTEMPERATUR
10°-12° C

FLASCHENGRÖSSE
0,75 l 

IT BIO 006
AGRICOLTURA UE/non UE


