MULLER THURGAU

AL+MA 800

IGT VIGNETI DELLE DOLOMITI

Anfang 2022, nach dem Generationswechsel in unserem Weingut,
haben wir zwei Hektar Weinberg in Montevaccino, Gemeinde
Pragrande, auf einer Hohe von 800 Metern gekauft. Mit der Ernte
desselben Jahres wurde unser neues Projekt Al+Ma 800 geboren.
MA&QMAQT[@'; Seit 2010 wird der Weinberg mit Mdller Thurgau auf einem Boden aus
gemischtem  Gletschermaterial  mit  reichlich  porphyrischen
Komponenten angebaut. Mit der Weinlese 2022 wird das Projekt
Al+Ma 800 geboren.

VINIFIKATION

Die Trauben werden manuell geerntet und sofort leicht gepresst.
Danach folgt eine etwa 7-stundige Mazeration in der Presse bei
einer kontrollierten Temperatur von 10-12°, um die aromatischen
Bestanteile der Rebsorte zu extrahieren. Die kontrollierte Garung
beginnt bei 18°-20°C mit ausgewahlten Hefen. Der Wein wird dann
in Stahltanks gelagert und im darauffolgenden Fruhjahr in Flaschen
abgefullt.

CUVEE
Muller Thurgau

TECHNISCHEN DETAILS

Farbe: Strohgelb mit grunlichen Reflexen
Bouquet: fruchtiges und blumiges Bouquet
Alkoholgehalt: 12,50% vol.

GESCHMACK
Typisch, leicht aromatisch, frisch und mineralisch mit einem guten
Nachklang.

SPEISEEMPFEHLUNG
Hervorragend als Aperitif und zu Fischgerichten und Geflugel.

SERVIERTEMPERATUR
10-12 °C

FLASCHENGROSSE
0,751
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